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Положение 

о родительском  контроле организации 

горячего питания обучающихся в МКОУ 

«Аверьяновская СОШ  

имени Омарова Гусейна Омаровича» 
 
 

1. Общиеположения 

1.1. Положение о родительском контроле организации и качествапитанияобучающихся 
разработанонаосновании: 

- Федеральногозакона«ОбобразованиивРоссийскойФедерации»от29.12.2012г. 

№273-ФЗсизменениямиидополнениями; 

- МетодическихрекомендацийМР2.4.0180-20РоспотребнадзораРоссийскойФедерации«Родительский контроль 
за организацией горячего питания детей в общеобразовательных организациях» от18.05.2020г. 

1.2. Настоящийпорядокрегламентируетрешениевопросовкачественногоиздорового питания обучающихся 

МКОУ «Аверьяновская СОШ имени Омарова Гусейна Омаровича», пропаганды основ здорового питания. 

1.3. Организацияродительскогоконтроляорганизацииикачествапитанияобучащихся может осуществляться в 
форме анкетирования родителей и детей и участии в работе общешкольной комиссии. 

1.4. При проведении мероприятий родительского контроля за организацией 

питаниядетеймогутбытьоценены: 

- соответствиереализуемыхблюд утвержденномуменю; 

- санитарно-техническое содержание обеденного зала (помещения для приема 

пищи),состояниеобеденноймебели,столовой посуды,наличиесалфетокит.п.; 

- условиясоблюденияправилличнойгигиеныобучающимися; 

- наличие и состояние санитарной одежды у сотрудников, осуществляющих раздачуготовыхблюд; 

- объемивидпищевыхотходовпослеприемапищи; 

- наличиелабораторно-инструментальныхисследованийкачестваибезопасностипоступающейпищевой 

продукции иготовыхблюд; 

- вкусовые предпочтения детей, удовлетворенность ассортиментом и качеством потребляемых блюд по 

результатам выборочного опроса детей с согласия их родителей или иных законных представителей; 

- информированиеродителейидетейоздоровомпитании. 

2. Деятельностькомиссиипоконтролюорганизациигорячегопитания 

2.1. Деятельностьчленовкомиссиипоконтролюзаорганизациейпитанияобучающихся основывается на 

принципах добровольности участия в его работе, коллегиальности принятия решений, гласности. 

2.2. В состав комиссии по контролю за организацией питания 
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обучающихсявходятпредставителиадминистрации,членыродительскойобществености,педагоги.Обязательнымтребов

аниемявляетсяучастиевнейназначенногодиректоромшколыответственногозаорганизациюпитанияобучающихся.  

2.3. Комиссияформируетсянаоснованиираспоряжениядиректорашколы.Состав и порядок работы 

комиссии доводится до сведения работников столовой,педагогов,обучающихся и родителей. 

2.4. Комиссия по контролю за организацией питания обучающихся осуществляет свою деятельность в 

соответствии с законами и иным и нормативными актами Российской Федерации, Уставом школы. 

2.5. Заседания комиссии проводятся по необходимости, но не реже 1 раза втриместр. 

2.6. Задачамикомиссиипоконтролюзаорганизациейпитанияобучающихсяявляются: 

- обеспечениеприоритетностизащитыжизнииздоровьядетей; 

-соответствиеэнергетическойценностиихимическогофизиологическимпотребностямиэнергозатратам; 

- обеспечение максимально разнообразного здорового питания и наличие в ежедневном рационе пищевых 

продуктов со сниженным насыщенных жиров, простых сахаров и поваренной соли, пищевых продуктов, обогащенных 

витаминами, пищевыми волокнами и биологически активными веществами; 

- обеспечение соблюдения санитарно-эпидемиологических требований на всех 

этапахобращенияпищевыхпродуктов(готовыхблюд); 

- исключениеиспользованияфальсифицированныхпищевыхпродуктов. 

2.7. Функциикомиссиипоконтролюзаорганизациейгорячегопитания: 

- общественнаяэкспертизапитанияобучающихся; 

- контрользакачествомиколичествомприготовленнойсогласноменюпищи; 

- изучение мнения обучающихся и их родителей (законных представителей) 

поорганизациииулучшению качествапитания; 

- участиевразработкепредложенийирекомендацийпо улучшениюкачествапитанияобучающихся. 

2.8. Для осуществления возложенныхфункцийкомиссии предоставленыследующиеправа: 

2.8.1. контролироватьвшколеорганизациюикачествопитанияобучающихся; 

2.8.2. получать от повара, медицинского работника информацию по 

организациипитания,качествуприготовляемыхблюдисоблюдениюсанитарно-

гигиеническихнорм,2.8.3.заслушиватьнасвоихзаседанияхстаршегоповарапообеспечениюкачественногопитанияобучающ

ихся; 

2.8.4. проводить проверку работы школьной столовой не в полном составе, но в присутствии не менее трёх 

человек на  момент проверки; 

2.8.5. изменить график проверки, если причина объективна; 

2.8.6. вноситьпредложенияпоулучшениюкачествапитанияобучающихся. 

3. Организационныеметоды,видыиформыконтроля 

3.1. Контрольосуществляетсясиспользованиемследующихметодов,формивидовконтроля: 

- изучениедокументации, 

- обследованиеобъекта, 

- наблюдение за организацией производственного процесса и процесса питания 

вобразовательнойорганизации, 

- беседасперсоналом, 

- анкетированиедетейиродителей(приложение1), 

- участиевработешкольнойкомиссии(приложение2), 

- инструментальный метод и иные правомерные методы,

 способствующиедостижениюконтроля. 

3.2. Контрольосуществляетсяввидеплановых иоперативныхпроверок. 

3.3. Плановыепроверкиосуществляютсявсоответствиисутвержденнымдиректором 

школыпланомнаучебный,нонереже1разавмесяц. 

3.4. Оперативные проверки проводятся сцелью получения информации оходеирезультатахорганизации 

питания вшколе. 

3.5. Комиссия по контролю за органиазций горячего питания может 

осуществлятьсвоифункциивнепланаработыпоинициативеадминистрации,жалобе,из-

занарушениянормативноправовыхактоввобластизащитыправребенка,егоздоровья, питания, безопасности со стороны 

работников пищеблока, педагогическихработников. 

3.6. Результатыпроверокотражаютсявакте. 

3.7. Итогипроверокобсуждаютсяприадминистрациишколы,наобщешкольныхродительскихсобранияхимогутяв

итьсяоснованиемдляобращенийвадресадминистрации образовательной организации, ее учредителя и (или) 

организаторапитания,органовконтроля (надзора). 

4. Документация комиссии по контролю организации питания учащихся. 

 

4.1. Заседаниякомиссии оформляются протоколом. Протоколы

 подписываютсяпредседателем. 

4.2. Тетрадьпротоколовзаседаниякомиссии,актыпроверокхранятсяупредседателякомиссии. 



Приложение1 

 

Анкеташкольника(заполняетсявместесродителями) 

Пожалуйста, выберите варианты ответов. Если требуется развёрнутый ответ

 илидополнительныепояснения,впишитевспециальнуюстроку. 

 

1. УДОВЛЕТВОРЯЕТ ЛИ ВАС СИСТЕМА ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ В  ШКОЛЕ? ДА 

        НЕТ   

        ЗАТРУДНЯЮСЬ ОТВЕТИТЬ 

2. УДОВЛЕТВОРЯЕТ ЛИВАС САНИТАРНОЕ СОСТОЯНИЕ ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ? ДА 

        НЕТ 

        ЗАТРУДНЯЮСЬ ОТВЕТИТЬ 

3. ПИТАЕТЕСЬ ЛИ ВЫ В ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ? ДА 

         НЕТ 

        ЕСЛИ НЕТ, ТО ПОКАКОЙ ПРИЧИНЕ?   НЕ  НРАВИТСЯ 
        НЕТ         УСПЕВАЕТЕ      ПИТАЕТЕСЬ  ДОМА 

4.        В ШКОЛЕ ВЫ ПОЛУЧАЕТЕ: 

          ГОРЯЧИЙ ЗАВТРАК 

          ГОРЯЧИЙ ОБЕД (С ПЕРВЫМ БЛЮДОМ) 

      -РАЗОВОЕ ГОРЯЧЕЕ ПИТАНИЕ (ЗАВТРАК+ОБЕД) 

5. НАЕДАЕТЕСЬ ЛИ ВЫ В ШКОЛЕ?ДА 

          ИНОГДА НЕТ 

6.           ХВАТАЕТ ЛИ ПРОДОЛЖИТЕЛЬНОСТИ ПЕРЕМЕНЫ ДЛЯ ТОГО, ЧТОБЫ ПОЕСТЬ В ШКОЛЕ? 

          ДА  НЕТ 

7.          НРАВИТСЯ ПИТАНИЕ  В ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ? 

          ДАНЕТ 

          НЕ ВСЕГДА 

         ЕСЛИ  НЕ   НРАВИТСЯ, ТО     ПОЧЕМУ?  НЕВКУСНО   ГОТОВЯТ ОДНООБРАЗНОЕ ПИТАНИЕ ГОТОВЯТ                 

           НЕЛЮБИМУЮ  ПИЩУ ОСТЫВШАЯ ЕДА 

           МАЛЕНЬКИЕ  ПОРЦИИ 

             ИНОЕ  

8. ПОСЕЩАЕТЕ ЛИ ГРУППУ ПРОДЛЁННОГО ДНЯ?ДА 

         НЕТ 

          ЕСЛИ ДА,  ТО ПОЛУЧАЕТЕ ЛИ ПОЛДНИК В ШКОЛЕ ИЛИ ПРИНОСИТ    ИЗ    ДОМА? ПОЛУЧАЕТ                

          ПОЛДНИК В ШКОЛЕ 

          ПРИНОСИТ ИЗ ДОМА 

9. УСТРАИВАЕТ МЕНЮ ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ? ДА 

         НЕТ ИНОГДА 

10.            СЧИТАЕТЕ ЛИ ПИТАНИЕ В ШКОЛЕ ЗДОРОВЫМ  И ПОЛНОЦЕННЫМ? 

        ДА             НЕТ 

11.           ВАШИ ПРЕДЛОЖЕНИЯ ПО ИЗМЕНЕНИЮ  МЕНЮ: 

 

12. ВАШИ ПРЕДЛОЖЕНИЯ  ПО   УЛУЧШЕНИЮ   ПИТАНИЯ  В   ШКОЛЕ 

Формаоценочноголиста 

Датапроведенияпроверки: 
 

Инициативная группа, проводившая проверку: 
 

Вопрос Да/нет 

1 Имеетсяли ворганизации меню? 

А) да, для всех возрастных групп и режимов функционирования организации 

Б)да, но без учета возрастных групп 

В)нет 

2 Вывешено ли цикличное меню для ознакомления родителей и детей? 

А)да 

Б)нет 

3 Вывешенолиежедневноеменювудобномдляознакомленияродителейидетейместе?А)да 

Б)нет 

4. В меню отсутствуют повторы блюд? 

А)да, по всем дням 

Б)нет,имеютсяповторывсмежныедни 

5. В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты 

А)да, по всем дням 

Б)нет,имеютсяповторывсмежныедни 

6. Соответствует ли регламентированное цикличным меню количество приемов пищи 



режимуфункционированияорганизации? 

А) да Б)нет 

7. Есть ли в организации приказ о создании порядке работы бракеражной комиссии?  

А)да 

Б)нет 

8 От всех ли партий приготовленных блюд снимается бракераж? 

А)да 

Б)нет 

9 Выявлялисьлифактынедопускакреализацииблюдипродуктовпорезультатамработыбракеражной 

комиссии (за период не менее месяца)? 

А)нет 

Б)да 

10 Созданылиусловиядляорганизациипитаниядетейсучетомособенностейздоровья(сахарныйдиабет,пи

щевыеаллергии)? 

А) даБ)нет 

11 Проводитсялиуборкапомещенийпослекаждогоприемапищи? 

А) да Б)нет 

12 Качественноли проведенауборкапомещенийдляприемапищи намоментработыкомиссии? 

А) да Б)нет 

13 Обнаруживались ли в помещениях для приема пищи насекомые, грызуны и следы 

ихжизнедеятельности? 

А)нет 

Б)да 

14 Созданыли условиядлясоблюдениядетьмиправилличнойгигиены? 

А) да Б)нет 

15 Выявлялисьлизамечанияксоблюдениюдетьмиправилличнойгигиены? 

А)нет 

Б)да 

16 Выявлялись ли при сравнении реализуемого меню с утвержденным меню факты 

исключенияотдельныхблюдизменю? 

А)нет 

Б)да 

17 Имелилифактывыдачидетямостывшейпищи? 

А)нет Б)да 
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